




ZATERDAG 9 JULI
VIP SUNSET

DINER 

Glenn Miller
19:00-24:00 u.

‘Chef Baptiste Brewaeys’

APERO ‘IN THE MOOD’
Champagne Aperitief

5 Amuses (warme en koude)
***

DUO VOORGERECHT ‘TUXEDO JUNCTION’
Carpaccio van coquille, Kruidencrumble, Basilicumolie &
 Gemarineerde  Wagyu, Pecorino, Pili noot, Neus olijfolie

***
HOOFDGERECHT ‘MOONLIGHT SERENADE’

Kalfsfiletpuur, Hasselback aardappel,  Kaviaar van aubergine, Jus met Ras el Hanout
***

DESSERT ‘PENNSYLVANIA 6-5000’
Manjari chocolade, Aardbei, Crèmeux van framboos, Hangop met vanille en limoen 

Koffiebuffet
***

Met aangepaste wijnen en dranken
Op eenvoudige vraag wordt rekening gehouden met specifieke vragen (vegetarisch, glutenvrij, …)

 

Sunset Flying
Demonstraties met lichtshow en vuurwerk

30’s Evening
Dansbeleving: The Merlins

€ 195
PER PERSOON





ZONDAG 10 JULI
VIP VLIEGDAG 

City Hopping Menu 
11:00-18:00 u.

‘ Chef Baptiste Brewaeys’

BELEEF DE VLIEGDAG
VANOP DE EERSTE RIJ

CHECK IN APERO ‘PARIS’
Champagne Aperitief

4 amuses (warme en koude)
***

‘FLYING BUFFET’ MET KOUDE & WARME GERECHTEN 
Milaan: Caramelle osso bucco, spicy sausje van kerstomaat 

Cuneo: Vitello tonato
Bari: Tomatensalade met pesto en buratta

Brugge: Gekonfijte varkenswangetje
Stockholm: Hasselbackaardappelen

Ieper: Bavette van westvlaams rood (bbq)
Oostende: Noordzee vispakketjes
Cagliari: Veldsla, vinaigrette sallée

Boston: Taco’s met pulled porc, zoetzure kool
Buenos Aires: Argentijnse zeewatergarnalen, rode curry, peultjes
Osaka: Terriyaki van traag gegaarde varkensbuik, sesamzaadjes

***
DUTY FREE DESSERT ‘URSEL AIRFIELD’

Rondgang met gemengde dessertplateaus (3 soorten) 
Koffiebuffet

***
Met aangepaste wijnen en dranken

Op eenvoudige vraag wordt rekening gehouden met specifieke vragen (vegetarisch, glutenvrij, …)

€ 155
PER PERSOON





RestoAvia

www.vliegclubursel.be

www.facebook.com/urselavia/


